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VEGETARIANO

Timballo di verdure e mozzarella su specchio di pomodoro/

Tagliatelle ai funghi
Omelette alle erbette e patate naturali all’olio di oliva

Fantasia di sorbetti

CHF 35.- a persona
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%

Lardo nostrano su letto d’insalatine con noci e miele

Pasta fresca alla crema con zucchine e zafferano
Filetto di maiale al pepe rosa, patate al forno e verdura di stagione

Torta di mele

CHF 46.- a persona
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Tortino al casera e porri /

Cavatelli al pomodoro concassé e basilico

Lombatina d’agnello alle erbette aromatiche,
patate country e verdura al burro

Mosaico di frutta con gelato alla vaniglia

CHF 48.- a persona
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MENU PER CELIACI

Il ventaglio di salmone affumicato /

Con grissini e burro

Verdure alla griglia all’olio di oliva

Scaloppina di vitello ai funghi
Patate al forno con rosmarino

Ananas caramellato al maraschino

CHF 50.- a persona
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Il ventaglio di bresaola /

Su letto d’insalatine e scaglie di grana

Gnocchetti sardi alla crema con pancetta e noci

I saltimbocca di vitello con |la sua salsa tradizionale, le patate dorate
e la verdura di stagione glassata al burro

Semifreddo della casa

CHF 51.- a persona
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%

I gamberoni alle verdurine su letto d’insalata

Il risotto allo Champagne

Il tris di arrosti
(Roast beef, vitello e maiale)

Con le patate al rosmarino e la verdura glassata al burro

Sant’Honore

CHF 55.- a persona
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Prosciutto di Parma su letto di formentino /

Risotto ai funghi porcini

Tagliata di manzo con rucola e pomodorini,
patate al rosmarino e verdura glassata al burro

Souffle al cioccolato

CHF 57.- a persona
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%

Petto d’anatra affumicata su insalatina di stagione

I ravioli di zucca al burro e salvia
Il filetto di vitello con salsa alle spugnole, patate novelle e spinaci al burro

Mousse al cioccolato

CHF 65.- a persona
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Trio di terrine con insalata waldorf

Risotto al Merlot del Ticino con formaggio Casera

Cuore di bue alla griglia al pepe rosa
Con patate al forno e verdura di stagione

Sorbetto mela e calvados

CHF 69.- a persona

KK XKKXKXKXKXKXKX
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